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VerofTentlicht . 

Mil internationalem Recherchenbencnt. 




(54) Title: PROCESS AND DEVICE FOR PROCESSING FRESH MEAT 

(54)Bezeichnung: VERFAHREN UND VORRICHTUNG ZUR BEHANDLUNG VON FRISCHFLEISCH 
(57) Abstract 

A process and device for conditioning fresh meat 
are disclosed. The fresh meat is exposed for a predetermin- 
able time interval to a highly pure oxygen atmosphere and 
during this time the oxygen atmosphere is repeatedly 
sucked off and reconstituted. 

(57) Zusammenfassung 

Es wird ein Verfahren sowie eine Vorrichtung zur 
Durchfuhrung eines Verfahrens zum Reifen von Fnsch- 
fleisch beschrieben, bei dem das Frischfleisch fiber one 
vorgebbare Zeitspanne einer Sauerstoff atmosphere mit no- 
hem Reinheitsgrad ausgesetzt wird und wahrend dieser 
Zeitspanne ein wiederholter Vorgang des Absaugens und 
erneuten Aufbauens dieser Sauerstoffatmosphare durchge- 
ftthrt wird. 
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"TZ^m-IW von rrisomlso 

w „- B ehandlung von 
v^trif ft ein Verf ahren zur ieren VO n 

Die ^-« maere 2um E eH » una 

Frischfleisch, m s Kalb _, Lamm-, «i w ' 

mo spha« wahrena e Erfln4u „g auf eine vo 

9ert "--^ gericbtet. 

MS a~ «/» o aas neu, -- » 

von neiBCh beKannt ^ ^ M ln Ausseben bex 
B .=hen und/oder seme Haltb flas neisch u, « 

Konservierung m verbessern. D ^ ^gt 

gesobiossenen Bebalter < ^ r ein K<»pr»l«- 

Turr^engen. der boner 1st als ^^cob- 

srr * r^rs.^— r. ioh 

. st eSf das eingangs ange- 
, vorliegenden Erfindung ist Zar theit 
Aufgabe der vorlxeg aUSZU bilden, da& die 

geb ene Verf afcren - «* ^ Reifungs vorgangs 

deS Frischflexsches a» 
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oh dar ««fi— * 1b «esentXi=he„ 

«iiseitig zuganglicn xn ,, esem Raum nacb Jbfuftrung 

jrrt von wenigstens 9 > • * ^ vBl rend a«» 

L, s welse von * ^^\ZZl^- 

Fleiscnart z« s ErniedrigwS aes " . . 

gen Hann. emeut 
a miter Erhohung des Dru 

cfcaf fen* **e 
5R der Erfindung geschaffen _ usgepr agter 

^ den - ^^n — » 

t« Druc^au und den anschU e _ ^rraschende 

Z SauerstoffatBOSpahre «^ lftusion iewirtten Sauer- 
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beweglicher werden und damit das Fleisch fur den angestreb- 
ten sauerstoffeintritt zuganglicher wird. Als Folge davon 
ist es moglich, die sauerstoffbeladung des Fleisches zu stex- 
gern, was praktisch eine Folge des sich einstellenden, mxt 
einem Schwammeffekt vergleichbaren Saugeffektes ist. 

Nach der zwischenlagerzeit in der speziell geschaffenen 
Sauerstoffatmosphare, die fur Schweinefleisch typischerweise 
etwa drei Tage und fur Rindfleisch etwa eine Woche dauern 
kann, wird ein Frischfleisch mit einem pH-Wert erhalten, der 
haufig sogar etwas hoher als im Beschickungszustand xst. Da 
der pH-Wert ein Kriterium fur den Qualitatszustand des Flex- 
sches ist, wird auch anhand dieses Kennwertes deutlich, daB 
mit dem erf indungsgemafien Verfahren unerwartete Frischewerte 
erzielt werden konnen, die sich bei Fleisch in einer ausge- 
pragt intensiv roten Farbe auBern, die in wiederum fur dxe 
Erfindung typischer Weise lange beibehalten wird. 

Ein weiterer wesentlicher Vorteil des Verfahrens nach der 
Erfindung ist, daB der auftretende Saftverlust wahrend des 
Reifens sehr gering und beispielsweise bei Rindfleisch nur 
etwa 1 % und bei Schweinefleisch nur etwa 2 % betragt. Dxese 
angegebenen Werte stellen natiirlich nur Beispiele dar und 
sind in keiner Weise einschrankend zu verstehen. 

Das uberraschende Reifungsergebnis gestattet auch den Trans- 
port grofier Fleischstucke ohne verwendung von Vakuumhullen, 
ohne daB sich die sonst ubliche Dunkelverfarbung des Frisch- 
fleisches einstellt. Eine Haltbarkeit des Fleisches von 6 
Tagen nach der Zwischenlagerzeit ist ohne zusatzliche MaBnah- 
men ohne weiteres moglich. 

Dieses Verhalten des nach dem Verfahren gemaB der Erfindung 
gereiften Frischfleisches ermoglicht es auch, Frischfleisch 
in wiederverwendbaren Behaltnissen, insbesondere Glasbehalt- 
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nissen einzuschlieBen und auf diese Weise die heute ublichen 
Kunststoffolienverpackungen zu venneiden und somit zu einer 
Verringerung der Umweltbelastung beizutragen. In dem ver- 
schlieBbaren Behaltnis kann sine Sauerstof fatmospahre, gege- 
benenfalls unter geringem uberdruck, geschaf fen werden. 

Vorteilhaft ist auch, daB aufgrund der nach der Sauerstoffbe- 
handlung vorhandenen hohen sauerstoffkonzentration im 
Fleisch kein Oder mir ein unwesentlicher Anteil an Sauer- 
stoff aus der Umgebungsatmosphare auf das Fleisch einwirken 
muB, urn den Frischezustand lange auf rechtzuerhalten . GroBe 
eine entsprechende sauerstof fmenge fassende Behaltnisse sxnd 
deshalb fur die Aufbewahrung und den Transport des Fleisches 
nicht erforderlich. 

Das erf indungsgemaBe Verfahren kann besonders ef f ektiv durch- 
gefiihrt werden, wenn der Absaugvorgang wahrend einer Zeit- 
spanne von zwei Stunden durchgefuhrt wird, wobei der Druck 
innerhalb des geschlossenen Raums bis zu einem Unterdruck 
von 0 99 bar, d. h. bis in Vakuumnahe, abgesenkt wird f und 
anschlieBend der Aufbau der Sauerstoffatmosphare innerhalb 
des geschlossenen Raums bis zu einem Druck von 1,5 bis 2 bar 
und die Aufrechterhaltung dieser Sauerstoffatmospahre uber 
22 Stunden erfolgt. Ein derartiger 24-stundiger Absaug- und 
sauerstoffbehandlungszyklus wird bei Schweinefleisch vorteil- 
hafter Weise etwa dreimal und bei Rindf leisch etwa sechs- 
oder siebenmal wiederholt. 

Die Druckabsenkung im Rahmen des Absaugvorganges wird vor- 
zugsweise mit einem steilen Druckabfallgradienten durchge- 
fuhrt, so daB die sich ergebende Druckerniedrigung einen aus- 
gepragten Lockerungseffekt im Fleisch erzeugt, der zur Ent- 
krampfung und Destabilisierung der Fasem fuhrt. 
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. „ . rrisohfleisches sina untersohiedliche Ausfuh- 
Je nach Art des vortelltet t. so veraen 

rungsformen aer Erfmaung Geflugelf ieisch und Fisch 

T'Ct^s^ eUlt, — aer geschXossene Kau* 
besonders gute Kesuiw Kahlraumtemperatur ge- 

wahrena aer zwischenlagerzeit f*^ ^ einer 

ri«-r sauerstoff dem geschlossenen k<»u 
nalten und der Sauer lnsbesonaere 0 -O, zugefuhrt 

operator ^ ^ ^ ^ ^ unter den 

Kira . R *7^ neisch „ fallen soli, Kann es dagegen 
Sa^elbegnff Fnsc « tur lIinerhalb des geschlossenen 

vorteilhaft sem, die Tempera Tempe . 
R aums wahrend aer swischenlager^t auf em 
ratur, beispielsweise «0-c, zu halten. 

w«.llhafte Ausgestaltungen aes verfahrens naoh 

a« erfindungsgemaBen verfahrens wird vor- 
zur - ^ ^UeBbare 6ffnung aufwel- 

zugsweise ein erne l &u£nah me eines Tragerge- 

sender Schran* ™™° St 
eteUs zur »^S™^U^. inshesondere 
eine an eine Sauerstorxqu zum i n dest eine eine 

gl eicLaWg Bit sauerstoff gefullt wrrd. 

angelentt „ schrank eingehangt wird. 

rittrir^ch den*ba, eine Xonstru*«on vorzusehen 
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. Soh rankinnenrauia verschwenk- 

-stir r:,:^^— 

schrankture verstaubar ist. 

11lft - m d druckdicht verschlieBen su kon- 
0» die Schrankture Wf t ™ Msfate ungsform der Erfrn- 

nen , ist nach ainer vort^aften ^ _ ^ a££ . 

dun , aina ber»,e«brten sc h lauc,es 
nung in einem 9^ os ^ Zu£ahrung eines Fluxds 

vorgesehen, dessen I**- er d naete 5 bls 

mit einem Oberdruck =' 5 J* 
6 bar, elastisoh erwelterbar ist. 

. -^ften ausfuhrungsform dar Erfindung ist 
GemaB ainar vorteilhaften Aus au6erhalb des Schranka an- 

2 ur Speicherung von sauerst0 ^ ain e mittels 

g eordneter vorratstank ^^^^ei^g sowohl 
eines Magnetventils varan der ElnlaB6 ffnun, 
mit dam sauerstofferseuger als . st „ ^Uch. 

varbunden 1st- ™^ rsto£f z » erseugen und 

b areits wabrend der Absaugphase Sa ^ Beendlgun g der 

erhohtem Druck «. s ^ 1 *^' ioherte sauerstoff sear 

^saugphase der i» "*^JZ~Z**** ««*» * Wm - 

schnell in dan geschlosaanen Raum eing 

. • „ t die Abfohroffnung mit ainer Abtahrlei- 
Vorteilhafterweise ist die Abfun ^ elnen ober- 

tan g verbundan, welche «*^'J [fc-B-1 verscblieB- 

von 1.3 bis 2 bar offnendes sauerstoffa tmosphare 

b ar 1st. Hiardurcb ist aa «*U*. ^ ^ ^^^en- 

im gescblossenen Raum b- « ^^ung dieses 

zuerhalten. 

^itunaen der Erfindung sind aus 
W eitere vorteilfcafte Ausges altungen 
den unteranspruchen ersxchtlxch. 
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Fig- 1 



Fig. 2 



Fig. 3 



spielsweise naner eirj.au 

ei „e schematises Seitenansicht eines zur 

des er f inaungs^en 
rens geeigneten Schrankes, 

eine schematise Seitenansicht eines in 

, via l einfahrbaren Trager- 

den schrank nach Fxg- ■»■ eJ - 

gestells und 

ein e schematise DarsteUung zur Verdeutll- 
^ der FunHtionswUe der vorr^ng 
^rDurcMuhrun, das erf indungsgenaeen Ver 

fahrens. 

aus einer schweiBkonstruk- 
Fig . 1 zeigt einen Shrank 1 mit 

ti on bestehenden einer Schranktfc- 

einer beladeseitigen Of fnung 3, a 
re 8 dicht verschlieBbar ist. 

* •• ^ ausaebildete Auf f ahrrampe 6 ist 
Eine verbis* e— - Diese Au£falirrOTpe . 

ta Turbereich « a*.** ^ « ln den InnenrauB a .s 
kann so ausgebildet sein, ^ so 

schranRes 1 verschwenfct und tort v ^ ^ 

- sie bei :r,K ; rr-r-E. , 

schlossenem Scnran* 

• , .in aus einer schveiKonstruKtion bestehendes 

fur das Frischfleisch. 

„der kleinflachige M>stu«ung des Frlsohflei- 
Dur =h wfhangen oder ^ ^^fXeisch alXseitig fur 

SehM a - — s X vor— Beinstsauer- 

den Innenraum 
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~* sauerstoff unbehmdert 
- nrh ist und demgeiaafi der Sauers^ 
stof f zuganglich ist un ^ indiff undieren kann. 

in das gesamte Fleischvolumen exndxf 

, H 2 ist fabrbar ausgebildet und wird i» bela- 
Das Tragergestell 2 ist in den Inn enrauia des 

d enen Zustand iber dx. ^^^^ der If f anr- 

Schr ankes x einge^ ' x ^ossen und .it 

r — «b— ^abren begonnen — 

, Shrank 1 auBenseitig ein Sauerstofferzeu- 
Hierzu ist auf dem ****** ^ ein sauerstoff-Vor- 

si.-: rr=- — — - •-- 

bracht. 

. Fig 3 i n schematischer Wei- 
Der Schrank 1 weist ferner ^ 6ffnung 13 und cine 

se zeigt, deckenseitig ^ ^ o J seitig eine Sauerstoff- 
S auerstoff-EinlaB6f fnung 4 sowxe b 

Abfiibroffnung 5 auf. 

io ist uber eine mittels eines Magnet- 
Die Evakuierungspumpe 10 l « oder einen scblauch 15 

„*iis 14 verschliefibare Rohrleitung 
ventils 14 v« ._- mmcf 13 verbunden. 

»it der Evakuierungsof f nung 13 

. . w „4-chen dem Magnetventil 14 
von der Kohrleitun, « m»* ™ 1S f^ leltung ^er ein 
md der Bva^ierungsoffnunrW «~* ^etventils 17 

verschlieBbar ist una in 

w i lieaenden Ende der Rohrleituna 
M innerhalb des Schrante 1 9 latten£6 rmige Elements 

15 si „a »el " p aiwa^e Element das 

« voraesenen, wobe! dasnnte ^ ^ ^ Belse 

o«ene Ende der »**«*^ t 2wiscne n den beiden platten- 
entstent ein *>*> ta ^ i J^ groBfl *dhi B - absauaen der 
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„aBigan EvalcuierungsefteW ermoglic&t. 

,„=r 9 ist fiber elne Rohrleitung Oder 

einen schlauc* U »*•« ^ elnss „ agnetven _ 

das Ansaugende der Rohrleitung 
tils 20 verschlieBbar ist. 

Zwisch en dem S^ T1Z . - - " 

ist we iterhin ein '^^"J^ de s 

m entes vorgesehen. Hier wx abgeJ cuhlt. Diese 

lessen una der ■^^L— - Frische des 
Kuhlung des Sauerstoff s tragi: 

Fleisches bei. 

vn^rzeucrer 9 bzw. dem Warmetauscher 27 

vorgesehen. 

, 19 zweigt zwischen dem Magnetventil 21 

von der Rohrlextung 19 zvexg Rohrleitung oder ein 

und dem Warmetauscher 27 exne wex ve rschlieB- 
schlauch 22 ab, welcher durch exn Magnetventxl 
bar ist und zum Vorratstank 11 fuhrt. 

Dia Rohrieitung » endet ^^C- 

ordneten, d. h. vom ana tehti Diese Rohrelemen- 

au6 en gerichteten ^^T^^ J^Um zugefuhrten 
te 24 dienen zur ^^^^^^ 1. 
sauerstof fs uber den gesamten Innenrauia de 

aus dem innenraum des Schranks 
Die Abfuhrung des Sauerstof fs aus dem I 
, ab einem bestimmten, vorgebbaren DrucK uo 
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„ des schranks 1 hin zu- 

zszr.-zszz ~- — - 

verhinderrw 

ari5 eitet bei der Durcafuhrung des erf in- 

, clanks 1 mit de* Fr ischf leisch , 
N ach der Beschickung des Scbran* ^ dargestellt en Trager- 

was -eclaaaBige^eise -f , geschloSS en und 

gestell 2 erfolgt, wira 
verriegelt* 

nun die Betullung einer nicht 
Die steuereinheit 12 in de r Form eines am 

ia rgestellten, *"^ 1S ^ 0SSenen umUuf herumgefuhrten 
aie o«nung 3 » e ^ Mod urch der Durchmeseer 

-i* 1Uft .^;^; die «» 3 dem 
aeS ^^VJ.trdruc.di^ abgediOtet wird. 
Schrankkorper gas una 

<-*nd sind die Magnetventile 14, 17, 20, 
in diesem Anfangszustand smd a 
21 und 23 geschlossen., 

or-v. -ranks 1 etwa zwei 
^cnlieBend vird ~ LgneUtU « *« die 

Stunden lang s™* 11 ^' " „ der zweisttadlgen 

steuereinheit 12 geof fnet wir i valmum 

^ierungszeit is, -er^ _ ^ „,„ 

erreicht, d. n. 
bar. 

• Evakuierung des Schranks 1 be- 

deichzeitig mit Begxnn der Evaku fferzeuge r 9, 

ginnt die Sauerstofferzeugun, uber den ^ ^ 

Lei die Hagnetventile 20 ^J^^ Der sauerstoff 
ne tventil 21 i^^S- Keinigung uber den 
str6mt » in den Vorratstank 

warmetauscher 20 una w 
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u in de* a* Ende der 2 weistundigen Evafcuierungsdauer ein 
OberdrucK von etwa 2,1 bar herrscht. 

Hach etwa zwei Stunden wird die EvaKuierun, des 
Zts beendet und das «agnetve„til U ^°^ tun l 
,™ui 21 wird nun fur eine zeitdauer von etwa 22 Stunden 
«„et daB der unter Oberdruclc stehende Sauerstoff aus 



kann. 



^ 4^1 r><* *twa 10 Minuten geoffnet war und 
Nachdem das Magnetventil 23 etwa iu ^" * 

sTuerstoKatBosphSre innerbalb des SchxanKs luber den 
Vorratstan* u reiativ scbneU ^ worden «t ,^ 

^Z^T^^Z:^ ta den — 

raum geleitet wird. 

Hach einer etwa achtsttadigen Mfbauphase 1st im s <**™*- 
innenrau* ein sauerstoKdruoK von etwa 1,0 bar erreicbt, be, 
Z dae flb erdruc*ventil M 6«net. lb diese* 
stromt der Sauerstoff kontinuierlich vom Bereich der EinlaB 
off^g'ur >bfubr6ffnung 5, so da* der scbranfcinnenrau* 
standig Bit frischeB Sauerstoff geflutet wxrd. 

Ein derartiger, 24 stunden dauemder Zyklus wird bei 
£S-Lb =irca drei»al und bei Kindf leiscb crca 
sechs- oder siebenmal wiederholt. 

„„oh Beendigung der gewunschten zwischenlagerzeit wird der 

"r o«-euger /ausgescbaltet und die beide, , Magnetven- 
tile 20 und 21 werden geschiossen. Das Magnetventil 11 wird 
«r circa funf Minuten ,e6f £ net, ub einen DrucKausglelch 
OT ischen schranXinnenraum und Hmgebungsatmosphare zu erbal- 



ten- 
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w-fire 3 wird zwangslauf ig die Luft 



tung beschadigt wird. 
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Patentanspruche 



1. 



ver£ a hr en ,u, Behandlung von "*-^*^^T 
- — - ^, *o h - 

ne -, Kalb-, Lamm-, Wild , ^ s 

wurst und Schinken, AuBenatm ospha- 

^ZZ^^ — — — 

Zeitspanne zwischengelagert vird, 

v^nnzeiebnet, 
dadurch g e K e n » wese ntlichen allsei- 

aa8 aas — 

tl , suganglich » «n» ^ ^ 

a n,eordnet «d. ^ Um9ebun , S at»sphare ent- 

sprechenden Gasgemisches erne s j^^^tar. 

Behr al s .. * »« -- "1^^^. dia inhere 
baut und wahrend aer ^ Mischen Be hrersn Ta- 

in ibhangigkeit von da: Fleiscna , aerholt unt er 

=ssr= = - 

Drucks emeut aufgebaut wird. 

verfahren nach Anspruch 1, # t # 

dadurch gekennzei 7e itspanne von weni- 

aaB der Absaugvorgang ^ "T,££d«. VO n eins 
gen Hinuten M. 2 u seo* > Stund » ^ fluroligef(ihrt 
bis drei und vorzugs^se von zwe ^ 

au£ einen deutlicfc un Dnteriraclt von 

Druclc, ins.esonde - ^ 

0,99 bar, d. h. bis m v 
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verfahren nach — ^ t , 
dadurch g • * • » und erne uten Aufbaus der 

daB der Vorgang des Absaug henlagerzei t vor- 

sauerstoffatno^are durchge fuhrt wird. 

ZU gswei S e ein- bis zwex*al pro Tag 

-hh einem der vorhergehenden Anspruche, 
4 . verfahren ^ 4 fl 4 B . t , 

dadurch g e k e n ^ - n der ersten Phase des 

aaft vahrend de= ^™^ en Dructel *au,radienten 

rrsTr,:: s: s — - - rbeitet 

wird. 

o etaem der vorhergehenden Anspruche, 
5 . Verfahren nach eUie " * t e h „ e t , 

aadurch g e It e n n oraotebbau stufenwei- 

aa B v^end des absaugvorgangs der Dru 

S e erfoigt. wohei T^TT^^l^. insbesondere 
bau st» f en -^^^intt zunehmenden Druc.a.- 

werderu 

^erha* des inBbesonaere mlt 2;1 „ar 

weise nit 1,5 „-i«ft aespeichert wird, 

0b erdr»<* gegen^er der der 

^ daB kindest ^ g * des 

gefuhrt wird. 
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verfabren nacb einem der vorbergehenden Anspracba, 

TZTr ges^ossene LL^brendYer'zviscbeniagerseit 

daB der gescnxos ^ a ,^ e „ wird wobei vorzugsweise 

auf Kuhlraumtemperatur gehalten vard, vob 
der sauerstof f dem geschlossenen Rau* mxt einer Tern 
der saue insbeS ondere 0«C, zugefuhrt 

peratur von -3 c bis +j w 



wird. 



v der vorhergehenden Anspruche, 

Verfahren nach einem der vor«« y 

! \ -ieweiligen Absaugvorgangs auf einen dem At 

,. nruck insbesondere au£ 1,5 bis 2 bar 

rendruck liegenden Druck, in=,u 
uber dem Atmospharendruck, autgebaut wird. 

, Verfabren „a=h einem der vorbergebenden Anspracbe. 

^r TskontinuierUcbe der 

phare im gescbiossenen Raum vorgenommen wird, 

Usweise in dan gescblossenen ^ .^"T^ ^" 

stof £ nit einam Drue* aingaleitat wird, dar bober 1st 

ais "in vorgebbarer AblaMruck, so da* sicb aufgrund dar 

oruck^erL sine kontinuierlicba Durcbstromung em- 

stellt. 

10 verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 

nacJeiner beschXeunigten 
se mittels eines sauerstofferzeugers (9) unmittelbar 
kontinuierlich erzeugt wird. 
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y. einem der vorhergehenden Anspruche, 
11. Verfahren nach exnem * a . t , 

dadurch g e k e n n z durchgelcu hltem Zustand, ins- 

- dM "TS^TJS^ — * - rc bis 

besondere mit exner ie P verscM .ieBbaren Ram 

3 . Cf in den - - ** schlosse - 

eingebracht vxrd, vcbex v a ^ ^ Zwischenlage r- 

ne n Kaum enthaltende Be^xs ^ Bereich 

Z eit in einem Kuhlraum von 
Z ,3'Cbis + 3.cangeordnetwxrd. 

flC h einem der vorhergehenden Anspruche, 
12. verfahren nach exnem a ^ ^ ^ ^ 

dadurch g e k e n n z e * aus Sa uerstof f- 

Flaschen oder in Form 



13. 



n h« s verfahrens nach einem 

od er »ebreren da, "-^^i. eine iurtdicht* 
g e * e n n « e i. o n 3cnrank (l) zur 

versoiaUBbare «ffio« Halterang des 

Aut „ahme eines ^ an eine Sauerstoff- 

S ° Wie ZOT ^«e decfceneeiti, Blende 
v eUe anschlieSbare, ^""f^ eine a e £ i„ierte Ab- 
Elnl a 6 6ffnu„, (4) und T^!!* " ahrleistende Abfuhr- 
str a»un g aus de» der Binlae6«- 

offnun, (5) , die vorzugsweise unterha ^ ^ 

nun, (4), insbesondere a» Boden Oder r 

j— n e*T_ _ 



nung \-*> / 

schranks (1) angeordnet xst 

14 . vorrichtung nach ^' 

oekennzexcnu 



dadurch g e k e n n z • x ausgebilde t und mit 

daB das Tragergestell (2^ ^^3,* ausgestat- 

Hangeeinrichtungen (7) fur a 



tet ist. 
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15 vorrichtung nach Anspruch 13 oder 14, 
dadurch g e k e n n z e i c h n e t , 
da fi a* Schrank (D eine Auffahrraape (6) fur das Trag 
gestell (2) schwenkbar angelenkt ist. 

16 . vorrichtung nach eine, der Anspruche 13 bis 15, 

d T Ch lu /tAnd\ruckIichten VerschUeBen der Schrank- 
" eT) e L ^atische Bichtung in der Per* eines u» 
Z 6 Ing (3) in eine, geschlossenen U»lauf heru»ge- 
die otrnung \ / dessen Durchmesser 

fU hrten -^^^ gr*Ber 
dU rch zufuhrung e nes Fluids *i erwe iterbar 
2,5 bar, insbesondere 5 bis 6 bar, exa 



ist. 

17 vorrichtung nach einem der Anspruche 13 bis 16, 

dadurch g e X e , . . > 'Jj **^ eine innerhalb 
d a6 die Zufuhrun, des Sauerst el] ^ gsvor _ 
dee schranks (1) angeordnete sauerstoriv 
rlohtun, erfolgt, die aus stemforaig angeordneten, 
d "Tadia! abstehenden Rohreiementen (24, best.ht. 

18 . vorrichtung nach einem der Anspruche 13 bis 17, 

sch^Tl,"^™ d«'der ^ebungsatmos 
tnare entsprechenden Gasgemisches eine vorzugsweise an 
SoecXe angeordnete EvaKuierungsoffnung (13, aufweist, 
die auf der schranKinnenseite von ei*e» beabstandeten, 
plattenfomdgen Element (18, uberdecXt 1st. 

19 . vorrichtung nach eine* der Anspruche 13 bis 18, 

fcnranXs (1, angeordneter vorratstanK 

ist, der uber eine aittels eines MagnetventUs (23) ver 
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•„i«itawi (22) sowohl Bit dem Sauer- 
schl ieBbaren de r E inlaS6 ff nun g (4, 

stofferzeuger (9) ais a 

verbunden ist. 

^ einem der Anspruche 13 bis 19, 
20 . vorrichtung nach eine * * . c h n e t , 

dadurch g e K e n n Ro hrleitung oder 

daS die ^ ^ ist , wel c h er durcb ein ins- 

^^l e n i ^erdruc* von 1,5 bi. * bar 5 ff nen- 
besondere be! •» verschU e6bar ist. 

des uberdruckventil (26) ver 
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